RESTAURANT
DE

L’OCEAN

MoLIETS ET MAA




Sodas

PERRIER
Coca CoLa

Coca Zero

CocA CHERRY
SPRITE

ORANGINA
SCHWEPPES
SCHWEPPES AGRUMES
LIMONADE

DiaBoLo

FANTA ORANGE

FuzE TEA PECHE

TrorIcO

Eaux

ABATILLES 50cL
ABATILLES 75cL
ABATILLES PETILLANTE 50cL
ABATILLES PETIILLANTE 75cL

CHATELDON 75cL

MoJito
MoJito PAssioN
MoJito FrAISE

Ti PuNcH
(RHUM BLANC, CITRON VERT, SUCRE DE CANNE)

CuBA LIBRE
(RHUM BLANC, cITRON VERT, COLA)

PiKiA coLADA
(RHUM BLANC, LAIT DE COCO, JUS D'ANANAS)

CAIPIRINHA
(CACHACA, CITRON VERT, SUCRE ROUX)

CAIPIROSKA
(VODKA, CITRON VERT, SUCRE ROUX)

TEQUILA SUNRISE
(TEQUILA, JUS D'ORANGE FRAIS, GRENADINE)

APEROL SPRITZ

3.50€
3,50€

3,50€
3,50€
3,50€
3,50€
3,50€
3,50€
3,50€
3,50€
3,50€
3,50€
3,50€

5.00€
6.00€
5,50€
7.00€
7,50€

Virgin (sans alcool)

Piia CoLADA
(Coco, ANANAS, CARRIBBEAN)

MouJito
(CITRON VERT, MENTHE FRAICHE, CARRIBBEAN)

L'ExoTIQuE
(PASSION, ANANAS, CITRON VERT ET MANGUE)

SMOOTHIE:
- FRAISE, BANANE, MYRTILLE
- ANANAS, BANANE, COCO
- MANGUE, ANANAS, FRUITS DE LA PASSION

Bieres pression

25CL
Licorne (ALSACE) 290€
METEOR PiLs (ALSACE) 3,30 €
SumMeR IPA 5,00 €
FLOREFFE BLONDE 3,80€
BLANCHE DE BRUXELLES 3,80€

Cocktails

9,50€
9,50€
9,50€
9,50€

9,50€
9,50€
9,50€

9,50€
9,50€

9,50€

GIN TONIC :

- GIN HavioN (Vieux Boucau), CITRON

- MR GAsTON MizUNARA BI0 (Coanac), CITRON
- BomBAY SAPHIR, CITRON

- HENDRICKS, CONCOMBRE

- TANQUERAY FLOR DE SEVILLA, ORANGE

- TANQUERAY RANGPUR LIME, CITRON VERT

- TANQUERAY TEN, CITRON VERT

AMERICANO
APEROL SPRITZ

BLooby MARY
(Jus DE TOMATE , CITRON, VODKA BIO, TABASCO)

Moscow MuLE
(VODKA BIO, CITRON VERT, GINGER BEER, ANGOSTURA)

DARK'N STORMY
(RHUM BRUN, CITRON VERT, CASSONADE, GINGER BEER)

Huco spriTz
(SAINT GERMAIN, CITRON VERT, MENTHE FRAICHE)

6,50€
6,50€
6,50€

6,50€

50CL
570€
6,50 €
9,50€
7,40 €
7,40 €

9,00€
9,50€
9,50€
9,50€
9,50€
9,50€
12,50€

9,00€
9.50€
9,50€

9,50€
9,50€

12,00€



APERITIFS

MARTINI ROUGE OU BLANC 6cL
Suze 6cL
FLOC ROUGE OU BLANC 6cL
LiLLET 6cL
MuscaT DE RIVESALTES 6cL
PorTo (NOVAL) ROUGE OU BLANC 6cL
KIR VIN BLANC «UBY» 12cL
CAMPARI 6cL
CAMPARI ORANGE 6cL
COUPE DE CHAMPAGNE 12cL
Kir RoyAaL 12cL
ANIS: 2cL

(Casanis, RicArRD, BERGER BLANC, PAsTis BasQue ODEIA)

SANGRIA; LE VERRE (12cL) LA BOUTEILLE (70cL)
RoucE LoLea N°1 4,50€ 24,00€
BLANCHE LoLEA N°2 4,50€ 24,00€

Vins au Verre 12«

Buanc

- 1P Corte b Gascoang, UBY N°4 (Doux)
- 1P Core b GascoaNg, UBY N°3

- AOP CHABLIS - SEGUIN MANUEL

Rost
- 1P COTE DE GASCOGNE, UBY N°6

- 1P Pavs 0'Oc, No Sex For ButTerrLy - BIO
- Aoc Provence, PETALE DE Rosk - BIO

Rouce
- 1P CoTE DE GASCOGNE, UBY N°7
- poc Borbeaux sup, Cap RovaL

- poc CoTES DU RHONE - LEs Forots - BIO
- GRAND VIN DU JOUR (SELECTION D'UN DE NOS GRAND CRUS)

Whiskies

2cl 4cl
TESSANDIER (ScotTisH WHISKEY) 3,00€ 5,50€
PADDY (IrisH WHiskey) 3,50€ 6,50€
JACK DANIELS (WHISKEY TENNESSE) 3,50€ 6,50€
WHisky HAVION (Vieux-Boucaux) 4,00€ 8,00€
WHISKY TCHANKAT FUME (Gascon) 4.50€ 8.50€
LAGAVULIN (16 ans) 6,50€ 12,00€
TALISKER (10 ans) 5,00€ 9,00€
JOHNNY HEPP PUR MALT (Francais) 4,00€ 8,00€

NIKKA (Japonals) 5,00€ 9,00€



LEs MENUS

MENU DU BisTROT

FOIE GRAS MI-CUIT MAISON (IGP SUD OUEST)
CROUSTILLANT DE PIED DE COCHON DU PAYS BASQUE, PUREE MAISON

CREME BRULEE

MENU DE L'OCEAN

OEUF MOLLET, GRAVLAX DE TRUITE, POUSSES D'EPINARD
POISSON DU MARCHE, CREME CITRONNEE, LEGUMES CROQUANTS

GRATIN DE FRUITS FRAIS DE SAISON




L'ASSIETTE ENFANT (JusqQu’A 12 ANS)

13,00€

SAUCISSON, TOMATE, BEURRE ET CORNICHON

LOMO ADOBADO*
ou
AIGUILLETTES DE POULET PANEES*
ou
FILET DE POISSON GRILLE¥

1 BOULE DE GLACE
ou
YAOURT AUX FRUITS OU NATURE

*¥GARNITURE AU CHOIX: FRITES MAISON, PATES, RATATOUILLE MAISON, RIZ A L'ESPAGNOLE

LEs HUITRES

Les MARENNES FINE DE CLAIRE N° 3

- LES 6 15€
-LES 9 21€
-Les 12 28€

LEs ENTREES

CAPPUCCINO D’ASPERGES, CREME MONTEE AU CURRY ¥/
OFEUF PARFAIT, CREME DE CHOUX-FLEUR ET PICKELS ¥/

PISSALADIERE, FILETS DE SARDINE ET PESTO
PETITS LEGUMES A LA PLANCHA PERSILLES, ROQUETTE, MOZZARELLA DI BUFALA 'Y/
CARPACCIO DE BOEUF, CAPRES, ECHALOTTES, TOMATES CONFITES

TARTARE DE TRUITE, HERBES ET POMMES VERTES, ECLAIR A L’ENCRE DE SEICHE

LES SPECIALES DU JOUR
Tous LES JOURS
UNE VARIETE DE SPECIALES
A DECOUVRIR

9,50€
10,00€
11,00€

12,00€
14,00€
15.00€

SALADE LANDAISE (SALADE, CROUTONS, PIGNONS, ASPERGES, TOMATES, MAGRET SECHE, GESIER, TOAST DE FOIE GRAS) 16.00€

FOIE-GRAS MI-CUIT MAISON (IGP S.0))

19,00€



LEs PLATS

Poissons:

POISSON DU MARCHE, CREME CITRONNEE, LEGUMES CROQUANTS
Dos DE CABILLAUD, SAUCE GRIBICHE, ECRASE DE POMME DE TERRE, DUO D’EPINARDS

PARRILLADA DE POISSONS DU MARCHE, RIZ A L'ESPAGNOLE (POIVRONS, CHORIZO), RATATOUILLE
( QUATRE FILETS DE POISSONS FRAIS, UNE CREVETTE, MOULES, DEUX CHIPIRONS, PALOURDES)

DIFFERENTES RECETTES DE POISSONS VOUS SERONT SUGGEREES SUIVANT LES ARRIVAGES JOURNALIERS: CONSULTEZ L’ARDOISE

PATES ET RisoTTO

CASARECCES AU PESTO ROSSO, AUBERGINES, CAPRES ET PARMESAN "
LINGUINES AUX FRUITS DE MER (MOULES, GAMBAS, COUTEAUX, CHIPIRONS)

RisoTTO DU JOUR

DIFFERENTES RECETTES SUGGEREES TOUS LES JOURS

VIANDES:

LA GRANDE ASSIETTE BASCO-LANDAISE

Lomo ADOBADO, PIPERADE, OEUF FRIT, SALADE, TOMATES, FRITES MAISON, FROMAGE DE BREBIS
TARTARE DE BOEUF (VIANDE DE BOEUF AXURIA - PAYS BASQUE)

CROUSTILLANT DE PIED DE COCHON DU PAYS BASQUE, PUREE MAISON
CONFIT DE CANARD DES LANDES (FERME BERTRINE, SORT EN CHALOSSE)

PAVE DE BOEUF DE CHALOSSE (2206r environ), BLONDE D’AQUITAINE, BOUCHERIE LABARTHE - HAGETMAU
Ris DE VEAU A L’ANCIENNE, PUREE MAISON

COTE DE BOEUF, SAUCE AU CHOIX (ENVIRON 1KG, POUR 2 PERSONNES), BLACK ANGUS, BOUCHERIE LABARTHE - HAGETMAU

SUPPLEMENT SAUCE (ROQUEFORT, POIVRE, ECHALOTE)

TOUTES NOS VIANDES SONT ACCOMPAGNEES DE FRITES MAISON
ORIGINE DE NOS VIANDES BOVINES: FRANCE / EcossE

ASSIETTE DE SALADE VERTE "V
ASSIETTE DE RiZ A L'ESPAGNOLE ¥/

ASSIETTE DE FRITES ¥

SUGGESTIONS DU JOUR, CONSULTEZ L' ARDOISE

22,00€
24.00€

30,00€

14.00€
20,00€

TARIF AU JOUR

19,00€

19,00€
20,00€
24,00€
22,00€
28.00€
90,00€

1,50€

3,50€
5,00€
6,00€




Les DESSERTS MAISON

GRATIN DE FRUITS FRAIS 8,50€
MOELLEUX AU CHOCOLAT ET CREME VANILLE 9,50€
PROFITEROLES AU CHOCOLAT 10,00€
MILLEFEUILLE VANILLE DE MIADAGASCAR 10,00€
CAFE GOURMAND 10,00€
TARTE DU JOUR 12,00€
FROMAGE DE BREBIS ET CONFITURE DE CERISES NOIRES 10,00€
ASSIETTE DE FROMAGE 13,00€

(SELECTION DE 3 FROMAGES AOP)

CONSULTEZ AUSSI NOS DESSERTS MAISON DU JOUR SUR L'ARDOISE

LEs GLACES
1 BOULE 3,00€
2 BOULES 5,90€
3 BOULES 8,80€

PARFUMS DES GLACES :
VANILLE, CHOCOLAT NOIR, CAFE, PisTAcHE, RHUM-RAISIN, CARAMEL AU BEURRE SALE, Noix DE coco, NoUGAT

PARFUMS DES SORBETS :

Fraise, CITRON JAUNE, PoIrg, Cassis, FRAMBOISE, FRUITS DE LA PASSION

LEs GLACES COCKTAILS

Coupe COLONEL 7,50€
1 BOULE CITRON, VODKA (2¢L)

COUPE WILLIAM 7,50€
1 BOULE DE POIRE, EAU DE VIE DE POIRE (2CL)



CARTE DES VINS
BLANCS

IGP  COTES DE GASCOGNE - UBY N°3 - COLOMBARD SAUVIGNON

ATTAQUE FRAICHE ET RONDE, S’OUVRE SUR UN PALAIS GOURMAND AU NOTES CITRONNEES

IGP  COTES DE GASCOGNE - UBY N°2 - CHARDONNAY CHENIN

NOTES DE FLEURS BLANCHES ET DE FRUITS(PECHE, POIRE). LA BOUCHE EST SOUPLE ET RAFINEE

IGP  COTES DE GASCOGNE - UBY N°4 - GROS ET PETIT MANSENG

LA BOUCHE, VELOUTE ET ONCTUEUSE, EXPRIME DES AROMES DE FRUITS CONFITS ET DE COING

AOP TURSAN - LE PROPRIO - LANDES

FRuITS BLANCS (PO/RE ET PECHE) BOUCHE RONDE ET SOYEUSE. FINALE D’AGRUMES

AOP Braves COTES BORDEAUX - LA ROSE BELLEVUE - SAUVIGNON BLANC MUSCADELLE
BELLE FRAiCHEUR, NOTES D’AGRUMES ET DE FRUITS EXOTIQUES, VIN AROMATIQUE ET CROQUANT

AOC BORDEAUX - R DE RIEUSSEC - SAUVIGNON BLANC SEMILLON

ATTAQUE VIVE ET FRAICHE, ASPECT MINERAL ET CRAYEUX, BOUCHE FRANCHE, VIVE, LEGEREMENT TOASTEE, FINALE SALINE

AOP SANCERRE - Cuvee DU CONNETABLE
Boise FONDU.BELLE RONDEUR SUR DES NOTES BEURREES ET BRIOCHEES

AOP  SANCERRE - CHATEAU DE SANCERRE -SAUVIGNON
BEL EQUILIBRE ENTRE MINERALITE ET RONDEUR. LONGUE PERSISTANCE AROMATIQUE.

AOP BOURGOGNE - CHABLIS - SEGUIN MANUEL- CHARDONNAY
SEC ET FRAIS, AVEC UN AROME DE POMME VERTE, LEGERES NUANCES FLORALES. SAVEUR JUTEUSE

AOP BOURGOGNE - POUILLY FUISSE VIEILLES VIGNES»
NOTES D’AGRUMES, DE MIRABELLE ET DE FLEURS. BOUCHE FRUITEE, MINERALE ET LEGEREMENT BOISEE

Rosks

IGP  COTES DE GASCOGNE - UBY N°6 - CABERNET, SAUVIGNON FRANC, MERLOT, SYRAH

NOTES DE FRAMBOISE ET FRAISE, ATTAQUE FRANCHE ET EQUILIBREE. FINALE ACIDULEE

AOP TURSAN - LE PROPRIO - LaNDES
FRAIS, FRUITE, AVEC UNE FINALE TOUTE EN RONDEUR

AOP CoOTtES DE SAINT-MONT - Rost D’ENFER

AROMES DE GROSEILLE ET CASSIS, NOTES DE FRAMBOISE, BELLE FRAICHEUR NOTE DE VIVACITE, FINALE GOURMANDE

IGP  PAys D'Oc - NO SEX FOR BUTTERFLY - CHATEAU DE VALCOMBE - BIO
VIN EQUILIBRE TOUT EN FINESSE SAVEUR DE FRAISE VERSION TENDRE DE LA SYRAH

AOP COTES DE PROVENCE - SOURCE GABRIEL

JOLIE ROBE ROSEE, FRANCHE ET GOURMANDE. NEZ FLORAL ET NOTES D’AGRUMES. EQUILIBRE EN BOUCHE

AOP CotEs DE PROVENCE - PeTaLE DE RoSE - BIO

ROSE CLAIR ET DELICAT, D'UNE GRANDE SAVEUR, SPECIFICITE DE REGINE SUMIERE

IGP  PUGLIA - AVOGLIA - DomaiNe TenuTA GIUSTINI
RICHE, FRUITE, NOTES DE BAIES, CERISES, BONBON, NOTES LEGEREMENT EPICEES. FRAIS ET CROQUANT

RouaGes

IGP  COTES DE GASCOGNE - UBY N°7 - MerLor, TANNAT

NEZ DE PETITS FRUITS NOIRS, MYRTILLES, MURES. BOUCHE RONDE, JUTEUSE ET GOURMANDE

AOC COTtES DE SAINT-MONT - Les BasTions

VIN COLORE ET CORSE, DEVIENT VITE ROND ET PLAISANT

AOP TURSAN - LE PROPRIO - LANDES

AROMES FRUITS ROUGES, STRUCTURE AVEC UNE GRANDE SOUPLESSE

AOC MADIRAN - CHATEAU PEYROS
TANINS PRESENTS MAIS SUAVES, BEL EQUILIBRE ENTRE BOISE ET FRUITE, AROMES ELEGANTS

AOC GRAVES - CHATEAU HAUT SELVE - MerioT, CABERNET SAUVIGNON
NEZ DE FRUITS ROUGES MELES A DES AROMES DE TORREFACTION. BOUCHE DENSE ET RACEE, DOMINANTE FRUITEE.

AOP BORDEAUX SUPERIEUR - CaP RovaL

ELEVE PAR L’EQUIPE DE PICHON BARON, NUANCES DE FRUITS NOIRS, BOUCHE MI-CORSEE ET CREMEUSE, CARACTERE FRUITE JUTEUX

AOC Haut-MEpoc - CHATEAU CORCONNAC- Cru BoURGEOIS
BOUQUET DE BONNE INTENSITE SUR LES FRUITS ROUGES MATINES DE NOTE DE PAIN D’EPICE. AIMABLE, SOUPLE ET ROND

AOC CotES bU RHONE - Les FOROTS - SyraH GReNACHE - BIO

BOUCHE SOYEUSE ET EQUILIBREE, NOTES DE FRUITS MURS ET D'EPICES

Millésimes indicatifs sous réserve du stock disponible



AOP

AOP
AOP

AOC

AOC

AOP

IGP

AOC

MORGON - J.P. DUBOST - «LA BALLOFIERE»
BOUCHE LONGUE (CERISE, PECHE DE VIGNE), AROMES AUX SENTEURS D’IRIS ET DE PIVOINE

CHINON - LEs PerrUCHES

NEZ DE FRUITS ROUGES ET NOIRS. BOUCHE D’UNE BELLE INTENSITE AROMATIQUE, ET DE TANINS BIEN PRESENTS,FINALE BOISEE ET EQUILIBREE
BOURGOGNE - PINOT NOIR SEGUIN-MANUEL

FRUITS MURS (CERISES ET MURES) BOUCHE CONCENTREE ET JUTEUSE A LA FOIS

CaNON FRONSAC - CHATEAU HAUT-FRANCARNEY
VIN FRUITE, SOUPLE, ACCOMPAGNE DE NOTES GRILLEES SUR UNE FINALE AGREABLE

RioJA - RamoN BiLBAo criaNzA
FRAIS ET HARMONIEUX, NOTES DE FRUITS NOIRS SAUVAGES, DE REGLISSE AVEC DE CHAUDES NOTES EPICEE, MUSCADE, VANILLE, CANNELLE

RioJA - RAMON BILBAO RESERVA
NOTES DE FRUITS NOIRS ET ROUGES FRAIS, ARGMES D,EPICES DOUCES, DE VANILLE, DE BRIOCHE, DE CUMIN. FRAIS, INTENSE, BELLE ACIDITEET DES TANINS MURS]

PuGLIA - SALENTO PRIMITIVO - TERRAME
TEXTURE VELOUTEE, SAVEURS COMPLEXES DE FRUITS, DE BAIES ET DE LEGERES NUANCES DE VANILLE

MAREMMA ToSCANA - ANTONIO CAMILLO

FRAIS, CROQUANT, AROMES DE CERISES, JUTEUX, SOUPLE, BELLE ACIDITE.

| A GRANDE CAVE

AOP

AOP

AOP

AOP

AOP

AOP

AOP

AOP

AOP

AOP
AOP
AOP
AOP
AOP

Moulis
- CHATEAU CHASSE SPLEEN

SAINT-EMILION
- LA CHAPELLE AUX MOINES
- Le PETIT FIGEAC

PessAac LEOGNAN
- CHATEAU DE FRANCE

SAINT-ESTEPHE
- LA Croix BONIS - pARCELLE DU CHATEAU PHELAN SEGUR

SAINT-JULIEN
- CHATEAU TEYNAC

PauiLLAC
- LES TOURELLES DE LONGUEVILLE - 2ND VIN bu CHATEAU PicHoN BARON

MARGAUX
- LEs PLANTES - CHATEAU DURFORT VIVENS - CRU CLASSE - BIO

PoMERoL
- Le JARDIN DE PETIT VILLAGE - 2° ViN pu CHATEAU PETIT VILLAGE

LES MAGNUMS

BORDEAUX SUPERIEUR - CaP RovaL

GRAVES: CHATEAU HAUT SELVE
MARGAUX: CHATEAU DURFORT VIVENS

PoMEROL: JARDIN DE PETIT VILLAGE
PAUILLAC: LEs TOURELLES DE LONGUEVILLE

SAINT-EMILION: LE PETIT FIGEAC

Millésimes indicatifs sous réserve du stock disponible




BruT RESERVE
Rose
MiLLEsimE 2015

GRAND cRU CHARDONNAY MILLESIME BLANC DE BLANC-2018

CuvEe PALMES D'OR MILLESIME-2009

VobpkA HAVION (Vieux-Boucau)

VopkA GRey GOOSE

Poire WiLLIAM

VIEILLE EAU DE VIE DE PRUNE

CALVADOS GROULT (8 ANs D'AGE)

VIEUX CALVADOS HAVION (Vieux-Boucau -15 ANs D'AGE)

CoGNAC PAsQUET ORGANIC (si0)

CREMES:
CASSIS, MURE, FRAMBOISE, PECHE

BAILEYS
CREME DE RHUM LONGUETO

CREME DE CALVA LONGUETO

Les champagnes

2cl
4,00€

3,80€

3,80€

3,50€

Rhum Vieux

RHum HavioN (Vieux-Boucau)
SaisoN XO (CoaNAC)
DIPLOMATICO (VENEZUELA)

RHUM TROIS RIVIERES (MARTINIQUE)
- DousLe Woobp
- RHUM VIEUX DE L'OCEAN

- TRIPLE MILLESIME 2005-2010-2015

RoN EMINENTE (Cusa)

2cl
4,00€

4,00€

4.00€

4,00€
4,50€
6,00€

5,00€

Nicolas Feuillatte

Les digestifs

4cl
8,00€
8,50€
7,00€
7,00€
7,00€
10,00€
7,00€

5,60€

5,60€
5.60€
5.60€

4cl
8,00€

8,00€

8,00€

8,00€
9,00€
12,00€

10,00€

Bas ARMAGNAC: CHATEAU DE LAUBADE

-VSOP

- INTEMPOREL

- INTEMPOREL N°5
- FOLLE BLANCHE

- ARMAGNAC MILLESIME LAUBADE:

GRAND-MARNIER:
- CORDON ROUGE

- CUVEE CENTENAIRE

LIQUEURS:

MaNzaNA

FRAISE DES BOIS

AMARETTO

MARIE BrizARD

LA MENTHEUSE (cReMmE DE MENTHE)

LA PULPEUSE (CREME DE CITRON ET YUZU)
ORGIAC (ARMAGNAC, GINGEMBRE, ORGEAT)

SKINOS (Liqueur DE PiN)

65 €
70 €
75 €
80 €
130 €

2cl 4cl

3,50€
4,20€
6,00€ 11,00€
3,80€ 7,00€

DEMANDEZ LA CARTE

7,00€
8,00€

4,00€ 7,00€

14,00€

5,60€
5,60€
5,60€
5,60€
5,60€
5,60€
5.60€
5.60€

Cocktails Café

GASCOUNET
ARMAGNAC 2CL, CAFE, SUCRE DE CANNE, CHANTILLY

CAFE GASCON
ARMAGNAC 4CL, CAFE, SUCRE DE CANNE, CHANTILLY

IRISH COFFEE
WHISKEY 4CL, CAFE, SUCRE DE CANNE, CHANTILLY

CAFE DES ILES
RHUM BRUN 4CL, CAFE, SUCRE DE CANNE, CHANTILLY

CAFE ITALIEN
AMARETTO 4CL, CAFE, SUCRE DE CANNE, CHANTILLY

5,50€
9,50€

9,50€

9,50€

9,50€






